
服務電話:04-22854821 22840706  週一〜週六 8:00–18:00 

熷烏龍茶 

5/6(一)、5/7(二)  
邀您到商店來品茶! 



服務電話:04-22854821 22840706  週一〜週六 8:00–18:00 

售價:300元 

售價:300元 

售價:450元 

平裝 售價:1700元 

熷烏龍茶150g 

精裝 售價:1800元  



認識「熷烏龍茶」 
熷烏龍茶為結合傳統製茶工藝與現代科學研究之茶品，「熷」字取其反覆烘
焙製程之意，顯示本茶品做工繁複，須經由長期製程而產出，得之不易。 

傳統茶葉引起之不適症狀 

樸興御品熷烏龍茶-製造過程 

台灣精選烏龍茶葉 
富含茶飢素 

第一～二年 反覆烘焙 
一、焙火十次以上 
二、先陳放再烘焙 
三、最長需達兩年 

第二～三年 陳放 
將烏龍的濃香回甘 
轉化為溫潤生津 

樸興御品 熷烏龍 
少了咖啡因與澀口感 
多了潤喉的回甘與熟香 



    【原料產地】 
  產於台灣中部山區，由於地理環境的優越，長 
     年雲霧籠罩。所種植的茶品質極佳，有一股特 
     殊的香氣。再加以傳統烘焙與現在科學分析炮 
     製而成，使茶湯甘潤圓滑，兼具濃郁香氣與甘 
     美喉韻，耐沖泡、無苦澀與低咖啡因為其最大 
     特色。 

樸興御品熷烏龍茶 
關於「樸興御品」 
緣起於許多人飲茶後常會感受到心悸、胃痛、
失眠等問題，精選台灣在地茶原料與特殊製
程，於實驗室研製出有別於綠茶與老茶之特殊
稀有茶品，無農藥殘留與無人工添加物，口感
香醇、返樸歸真，即為本品牌「樸興御品」之
由來。 



 

茶種：四季春 
特色： 
     一、香氣：熟韻沉穩，茶香甘美 
             內斂。 
     二、滋味：口感深邃，茶湯韻味 
             渾厚而不悶，入口滑順綿密 
     三、形狀：球形緊潔整齊、葉片 
             捲曲自然。 
     四、水色：紅褐色，色澤明亮。 

售價:300元 

清靄 熷烏龍茶 



茶種：四季春 
特色： 
一、香氣：清新可人，散發淡雅 

   花香。 
    二、滋味：初品略帶特殊苦甘味 
            ，襯托入喉後的清雅回甘。 
    三、形狀：球形緊潔整齊、葉片 
            捲曲自然。 
    四、水色：黃紅色，色澤明亮。 

結華 熷烏龍茶 

售價:450元 

熷烏龍茶150g 

平裝 售價:1000元    



 精裝:1800元  

陽羨 熷烏龍茶 

茶種：武夷 
特色： 
一、香氣：吐露淡雅特殊花香 

             、散發熟韻醇厚芝蘭香氣 
     二、滋味：入口滋味醇厚， 
             令人口舌生津，落喉甘潤 
             韻無窮! 
     三、形狀：球形緊潔整齊、葉 
             片捲曲自然。 
     四、水色：紅褐色，色澤明亮 

平裝 售價:1700元    



忘憂 熷烏龍茶  

精裝:1800元  

茶種：青心烏龍 
特色： 
一、香氣：馥郁芬芳。 
二、滋味：茶韻飽滿、齒頰留 

             香，啜飲一口，彷彿洗滌 
             塵世煩憂。 
     三、形狀：球形緊潔整齊、葉 
             片捲曲自然。 
     四、水色：紅褐色，色澤明亮 

平裝 售價:1700元    



大冇 熷烏龍茶 

售價:300元 

產自台灣新竹苗栗一帶山區，以自然農法有機栽種，無噴
灑任何化學農藥，散發一股特殊的香氣，再加以傳統烘焙
與現在科學分析研製而成，使茶湯甘潤圓滑，兼具濃郁香
氣與甘美喉韻，耐沖泡、無苦澀與低咖啡因為其最大特色。 

茶種：青心大冇 
特色：琥珀色的清澈茶湯和溫潤的熟果香氣，屬「東 
                 方美人Oriental Beauty」之品種。 
     一、香氣：散發出天然清心茶韻。 
     二、滋味：香高味強，讓您喝第一口就會愛上它! 
     三、形狀：半球狀。 
     四、水色：琥珀色，色澤明亮。 
     五、沖泡方式: 
     熱泡：選擇傳熱、散熱快的沖泡器，以瓷壺較佳。 
                 水溫不宜過高，75－85℃為宜。 
     冷泡：4克茶葉泡600毫升常溫的水，冷藏6－8小時 
                後可飲用。 

蜜香美人-青心大冇 / 三角立體茶包 
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