101年台灣芒果冰品創意競賽與推廣活動  

(一)、主辦單位：臺南市政府文化局

(二)、承辦單位：南台科技大學餐旅管理系 
(三)、活動宗旨：推廣台南玉井國產優良芒果
激發芒果創意研發能力
培養台灣芒果冰品研發創新能力之人才
培養台灣芒果推廣與行銷優秀人才
　　　　　         促進餐飲學界、餐飲業界、與芒果農業生產者之間交流
　　　　　         促進台灣芒果開發技術移轉

(四)、活動說明：
本推廣活動主要為推廣與行銷國產芒果，藉由參賽者之參與，鼓勵國人了解優良國產芒果與生產來源，促進對國產玉井芒果之創意研發能力，達到產、官、學界之交流與推廣優良國產芒果。主要方式包含: 

一、舉辦競賽選出具創意並可行銷台南芒果冰品之作品，推廣與介紹給餐飲業與消費者，藉以行銷台南優質玉井芒果。

二、與台南冰品業者、芒果果農共同創意研發，以創意冰品手法與作品呈現給消費者，推廣創意芒果冰品與特產之製作，藉以行銷台南玉井生產之優質芒果。 

(五)、活動辦法：
　　  1.台南玉井芒果冰品創意競賽：

　　　　（1）凡國內高中職、大專院校、研究所在學學生及餐旅業、餐飲業者均可報名參加，可跨校跨科系參加，或以學界、業界搭配組隊方式報名參加。每隊人數為1-4人，成果智慧財產權全部歸屬台南市政府與南台科技大學餐旅系共同所有。
         (2) 創意芒果冰品競賽以芒果為主題，以創意材料、創意作法製作芒果冰品一道，並以照片與紙本方式參加競賽，請將製作配方、製作方法、研發之創意芒果冰品照片，在101年7月11日(星期三)前，完成附件一報名表、製作報告表、繳交照片電子檔，以電子檔方式寄到：hmt0306@gmail.com信箱參加甄選。獲獎之參賽者，將於7月13日前公告於南台科技大學餐旅系網頁(http://hm.stut.edu.tw/)上，並請獲獎者於101年7月14日芒果推廣日到台南孔廟園區(台南市中西區南門路2號)現場展示作品與接受頒發獎金與獎狀表揚。

         (3) 聘請餐飲專業教師與餐飲業專家組成評審小組。
         (4) 將選出優秀之作品進入決賽，分別頒發獎金與獎狀，如下說明
決賽：第一名 獎金3,000元、獎狀一紙
第二名 獎金2,000元、獎狀一紙
　　　             第三名 獎金1,500元、獎狀一紙
                   佳作數名，頒發500元獎金與獎狀一張。
　　     (5) 評分標準： 

　　　　　        芒果冰品創意度(20%)
　　 芒果冰品研發技巧(20%)
　　 芒果冰品量產可行性(20%)
　　 芒果冰品整體外觀(20%)
　　 芒果冰品味道與口感(20%)
　　　　 (6) 聯絡單位：
　　　        南台科技大學商管學院餐旅管理系 柯慧芳小姐
　　　        (701)台南市永康區南台街一號
　　　        (06)253-3131 轉分機4801/4800
     　　　       email: hmt0306@gmail.com 
　　　　　

　　　   (7)注意事項： 

1. 未達評審標準，承辦單位與評審團得讓獎項從缺。 
參選芒果冰品創意競賽不得抄襲、模仿或剽竊他人之作品，若經發現有上述不法情事者，除取銷其得獎資格、追回獎金及獎品。得獎缺額之遞補與否由評審團與主辦單位共同協議之。 
2. 得獎之著作權屬主辦及承辦單位所有，主辦及承辦單位有權無償使用相關圖案以應用於相關媒體宣傳或平面出版及周邊商品等。
3. 主辦及承辦單位對於所有參賽成品均有授與各傳播媒體報導刊載之權利，並擁有所有報名參賽作品之編製及重製成光碟、書刊或其他形式宣傳物之永久使用權。 
4. 凡報名參選者，視同認同本辦法一切規定，本辦法如有未盡事宜或任何更新，得於活動網站公告。
  2. 台南玉井芒果創意冰品與芒果行銷推廣活動：

　　（1）活動時間與地點: 民國101年7月14日(星期六)，早上10點至

         下午5點，台南市孔廟園區。
    （2）結合台南著名冰品店，共同於台南孔廟園區製作與推廣創意芒果

         冰品。

　　（3）現場舉辦多樣化芒果冰品試吃與創意冰品銷售。

    （4）邀請優良玉井芒果果農、芒果產品相關廠商介紹與販售優質玉井芒果、芒果冰品與芒果相關產品。
        （5）邀請著名餐飲學業界、芒果專家進行創意冰品製作與現場示範。　 

101年台灣芒果冰品創意競賽

說明: 以芒果為主題，以創意材料、創意作法製作芒果冰品一道，並以照片與紙

本方式參加競賽，請將製作配方、製作方法、研發之創意芒果冰品照片，

在7月11日前，完成附件一報名表、製作報告表、繳交照片電子檔，

以電子檔方式由寄到：hmt0306@gmail.com信箱參加甄選。
獲獎之參賽者，將於7月13日前公告於南台科技大學餐旅系網頁 

(http://hm.stut.edu.tw/)，並請獲獎者於7月14日芒果推廣日
到台南孔廟園區(台南市中西區南門路2號)現場展示作品與接受
頒發獎金與獎品表揚。

附件一、請參賽者完成以下報名表後以電子檔回傳，並繳交照片電子檔
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