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設計開發互動式學習系列課程，實際操作萎凋、浪菁、炒菁、揉捻、烘焙等製茶流程，讓有興趣的民眾有機會在假日時間，瞭解茶葉製作過程，逐步體驗製茶及評茶的樂趣！ 

一、招生對象：14歲以上之一般民眾，不需任何基礎，均可報名參加。
二、招生人數：以 20名 為限，未滿 15名 不開班。
三、課程內容：
	假日製茶體驗班課程表

	0800-1000
	製茶原理介紹與萎凋

	1000-1200
	浪菁與炒菁

	1300-1500
	揉捻與發酵

	1500-1700
	乾燥與品茗



四、上課時間：第一梯次─12/20(六) 8:00-17:00
第二梯次─12/27(六) 8:00-17:00
第三梯次─1/10(六) 8:00-17:00

五、上課地點：國立中興大學農業試驗場(台中市霧峰區吉峰西路68號)。
[bookmark: _GoBack]六、收費標準：學費 2,000 元/人(含茶菁、包裝材料費用及茶葉成品)。 
七、報名方式：線上填寫報名http://goo.gl/forms/DNB2XZWWPt
八、繳費方式：
1.即日起至開課前三天完成報名及繳費手續，額滿截止。
2.臨櫃繳交現金：請至國立中興大學作科大樓農藝學系507室臨櫃辦理。
3.通訊繳交郵政匯票：至郵局購買郵政匯票，受款人請填「國立中興大學」。
將匯票“掛號”郵寄─40227台中市南區國光路250號
農藝學系507室 興大睿茶平臺 收

九、洽詢時間：星期一至星期五 上午09:00-12:00；下午14:00-17:00
    洽詢電話：(04)22840777#507 興大睿茶平臺
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